
 

 

 

 

 

 

DESEN 16 

Desengordurante Alcalino sem Espuma  

 
PROPRIEDADES 
Produto de alto poder limpador e detergente, com grande capacidade de emulsão perante gorduras e sujeiras. 
Especialmente indicado na limpeza de indústria alimentária (bandejas, superficies com muita sujeira, 
maquinária, etc.)Possui na sua composição um combinação perfeita de sequestrante com uma açção 
poderosa anti-incrustante. Apto para a indústria alimentícia. 
 
 

DOSAGEM MODO DE UTILIZAÇÃO 
Indústria de engarrafado de bebidas: 
Em circuitos por re-circulação 2% entre 60 - 70ª C de Temperatura. 
Enchedoras, pasteurizadoras: 3 - 4% a 80º C  
Indústria de carne: 
Desengordurado geral de superficies em dissolução entre 1 - 5% dependiendo do nivel da sujeira existir. 
Aplicação com máquina de pressão, 1% e a temperatura ambiente. 
Limpeza de bandejas de carne mediante túnel de lavado  ao 0.5 - 2% e a 60ºC. 
 
 

COMPOSIÇÃO QUÍMICA QUALITATIVA 
Sequestrantes 
Hidróxidos alcalinos  
Dispersantes  
Humectantes  
Inibidores de corrosão 
 
 
PROPRIEDADES FÍSICO-QUÍMICAS 
Aspecto:    líquido transparente ambarino 
Alcalinidade(como soda):     9´7 % NaOH 
Densidade (20ºC):   1´14 gr/cc. 
pH(1%):    12´5 
 
 

APRESENTAÇÃO 
Em recipientes de 11  kgs. e 22 kgs.  
 

 
 


